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Un�duo�gourmand�qui�fait�des�merveilles�en�tasse
!� Le� café� du� Brésil� apporte� son� équilibre� et� ses
notes� réconfortantes� de� chocolat� noir� et� de
noisette.�De�son�côté,�le�café�de�Colombie�joue�la
carte�de�la�douceur�avec�des�arômes�de�chocolat
au� lait,� une� touche� de� vanille� et� un� zeste
dʼagrumes�qui�réveille�le�tout.

Origines

Régions

Process

Variétés

Altitude

Profil�en�tasse

Notes�aromatiques�

À PROPOS DE CE CAFEÀ PROPOS DE CE CAFE

60%�Brésil�|�40%�Colombie

Minas�Gerais�|�Bruselas�–�Huila

Fermentation�Pyramidale�|�Lavé

Mundo�Novo�|�Castillo,�

Cenicafe

1�200�-�1�900�m

Rond�&�Équilibré

Caramel,�chocolat

au�lait,�fruits�à�coques,�biscuit

ORIGINALORIGINAL
Les incontournables de la maison


