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Café “grand cru” produit par Angie
Hernandez, une agronome de 24 ans
étudiant les techniques de fermentation
permettant de créer des cafés
exceptionnels. Son atelier, situé¢ dans les
montagnes colombiennes, est un laboratoire
a ciel ouvert.

A PROPOS DE CE CAFE

Origine Colombie
Région Pitalito - Huila
Variétés Yellow Bourbon
Ferme Los Nogales
Process Lavé
Séchage Séchoir mécanique
Altitude 1 870 - 2 000 m
Surface 20 %2 hectares
Notes de dégustation Fruits noirs confits,

noisette, amande
et rose
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