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Origine

Région 

Process

Séchage

Type de récolte

Altitude

Période de récolte

Profil en tasse

Notes aromatiques 

À PROPOS DE CE CAFEÀ PROPOS DE CE CAFE

Colombie

Huila

Lavé

Marquesinas

Manuelle

1 400 - 2 000 m

Mai - Juillet

Acide et gourmand

Agrumes, caramel

Les incontournables de la maison
COLOMBIECOLOMBIE

et miel

Dans la région de Huila, la majorité des
producteurs gèrent des exploitations de 1 à 5
hectares. Les conditions climatiques sont idéales
pour produire des cafés de qualité, avec pour
particularité une jolie acidité.


