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Quand�deux�cafés�brésiliens�se�rencontrent,�cela
donne� une� tasse� pleine� de� caractère� et� de
gourmandise�!�Le�premier,�équilibré�et�chocolaté,
apporte� de� belles� notes� de� chocolat� noir� et� de
noisette.� Le� second,� tout� aussi� chocolaté� mais
encore� plus� gourmand,� vient� renforcer� ces
arômes�tout�en�douceur.
�

Origine

Producteur�/�

Coopérative�

Process

Variétés

Altitude

Profil�en�tasse

Notes�aromatiques�

À PROPOS DE CE CAFEÀ PROPOS DE CE CAFE

67%�Brésil�Minas�Gerais�|

33%�Brésil�Cerrado�Mineiro

José�Augusto�Gonçalves

de�Araùjo�|�Expocaccer

Fermentation�Pyramidale�|

Nature

Mundo�Novo�|�Castillo,

Cenicafe,�Colombie

800�-�1�300�m

Puissant�&�Corsé

Chocolat�noir,�sucre

brun,�épices

MAMMA MIAMAMMA MIA
Les incontournables de la maison


